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Erasmus-+

Meéni Zivoty, otevira obzory.

Vramci projektu  ERASMUS + jsem se zGCastnila mezindrodni staze V terminu
17.10. — 21.10.2022 v Chorvatsku, Dubrovniku v matetské Skole ,,Dje¢ji Vrti¢i Dubrovnik®.
Tato matefska Skola se sklada z 9 objektt a zajist'uje provoz pro 1143 déti. O provoz se stara
68 provoznich zaméstnanct. Na téchto 9 objekti jsou 2 hlavni kuchyné, kde se vari veskeré
jidlo (véetné peceni moucnikt). Kazdy objekt ma piiru¢ni kuchynku. V objektech jsou pak
umistény pradelny, kde se perou nejen lizkoviny a ru¢niky, ale i obleceni kuchatek.

Pti své stazi jsem se zaméfila na stinovani provoznich pracovniki, seznamila jsem se s naplni
jejich prace, s hygienickymi pfedpisy a normami pfi stravovani.

Na rozdil od Ceské republiky, je v Chorvatsku v mateiskych §kolach pozice zdravotniho dozoru
a naopak nemaji pozici vedouci $kolni jidelny. Clovék na této pozici ma na starosti veskeré
vyzivové normy, sestavovani jidelnickt, a to i pro déti s riznymi druhy diet, dohled nad
kuchyni a vS§eobecné provozem. Nakupy, potazmo veskeré finance fesi ztizovatel, tedy mésto.
Nema vsak na starosti pouze provozni personal, ale pracuje i s pedagogickym personalem
a détmi. Potadaji besedy jak si napf. spravné Cistit zuby, povidani o jidle co je zdravé a co ne,
o nemocech apod. Mezi jejich pravidelné Cinnosti patfi méfeni a vazeni déti, kontrola zraku
a sluchu.

Uklizecky dochézi az pred obédem, takze pokud je potieba diive, musi si uklid zajistit
pedagogicky pracovnik.

Staz mé obohatila o zkusenosti z fungovani provozu matetské skole v cizi zemi. Bylo pro mé
inspirujici vidét kuchafe pii vafeni, nejen jednoho jidla, ale i nékolika diet, srovnani
hygienickych piedpisti a norem v Ceské republice a Chorvatsku, vidét jaké hodnoty sleduiji, jak
maji sestaveny spotiebni kos.
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